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Kartoffelsalat mit Gewirzgurke
in leichter Mayonnaise

Deftiger Salat von grunen Bohnen
mit feinen Zwiebelwirfeln

Hausgemachter Krautsalat Salatbar
Blattsalate der Saison, Gurken, Tomaten
Paprika und Croutons dazu zwei
verschiedene Dressing

Gemischte Baguette Stangen
mit Krduterquark Dip und Butter

Rheinischer Sauverbraten
dazu Apfelrotkohl
und kleine KloBRe

DuUsseldorfer Senfrostbraten
aus dem Schweinenacken
dazu Kartoffelgratin und GemuUse der Saison

Hausgemachte Rote Gritze
mit VanillesoBe

Créme Caramel
mit frischen Friochten
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Mini - Frikadellen und Mettenden
mit Senf

Heringssalat
nach ,,Hausfrauen Art ,,

Speckkartoffelsalat

Krautsalat
mit Essig und Ol

Gebratenes Frischgemuse
mit Kerbeldressing

Gemischte Baguette Stangen
mit Krduterquark Dip und Butter

Schinkenkrustenbraten mit Bratensauce
dazu Kartoffelgratin und frisches Marktgemuse

Hahnchenbrustfilet in Curryfruchisauce
dazu Butterreis und frisches Marktgemuse

Vanillemousse
mit BeerenfrOchten

Amaretto Creme
mit eingelegten Kirschen
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Marinierte Putenbrust
mit frischen Frochten und Mango
Dip

Buffelmozzarella auf suBen Tomaten
mit hausgemachtem Pesto

Gebratene Paprika
mit Champignons und Zucchiniecken

Romanasalat mit Hummerkrabben
gebratener Chorizo, Parmesankdse und Homemade
Dressing

Scharfes Spargel Chutney
mit kleinen Rindfleischbdllchen

Gemischte Baguette Stangen
mit Kr&uterquark Dip und Butter

Tranchen von der gebratenen Hahnchenbrust
mit frischer Paprika und Oliven in Sherry SoBe
dazu Spatzle mit frischen Krdutern

Schweinefilet im Speckmantel
auf frischem Ofengemuse mit
Marsala SoBe dazu Rosmarinkartoffeln

Gemischter Fruchtsalat der Saison
mit Orangensud

Duo von heller und dunkler Mousse
mit ErdbeersoBe
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Uberbackene Zucchinischeiben
mit Tomate, wurzigem Kase und hausgemachter
Pesto
Melonen Mix
mit Serrano Schinken

Toskaner Lauchsalat
mit gebratenem Thunfisch

Rosa gebratene Roastbeef Scheiben
auf Rucola Salat mit Parmesankdse und gewurztem
Olivendl
Rote Beete Salat
mit WalnUssen und Fetakdse

Gemischte Baguette Stangen
mit Kr&uterquark Dip und Butter

Tranchen von Schweinefilet
mit roten Zwiebeln und frischen Champignons in Grappa
SoBe dazu gebratene Gnocchiund
Romanescordschen

Gefullte Nudeltaschen mit Spinat und Ricotta dazu
wurzige HGdhnchenstreifen und Pinien Krduter SoBBe

Cappuccino Mousse
mit Amarettini
Mango Joghurt Mousse
mit FruchtpUree
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Gemischte Fischfilets und Garnelen
in Zitronenmarinade mit Tomatenconfit

Marinierte Hahnchenbrust
mit mariniertem Spitzkohl und frischer Ananas

Tomate mit Buffelmozzarella
frischem Basilikum und hausgemachter Pesto

Gebratenes Antipasti Gemuse
mit Balsamico Reduktion

Vitello Tonnato
Gemischte Baguette Stangen
mit Kr@uterquark Dip und Butter

Saltimbocca alla romana von der Putenbrust
mit Basilikum Tomaten SoBRe
dazu Bandnudeln und frisches MarktgemUse

Zander auf einem Frischgemusebeet
dazu Limetten Butter SoBe
und gemischter Wildreis

Giotto Mousse
mit HimbeersoBRe

Amaretto Creme
mit Kirschen
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Marinierter Spargel - saisonabhdangig
mit Tomaten Concassée und Scheiben vom Serrano
Schinken
Rosa gebratenes Roastbeef
an grunen Blattsalaten mit Koriander Dip

Carpaccio vom Basilikumlachs
mit Zifronen Schnittlauch Schmand

Gegrillte Entenbrust
auf Babyspinat mit Ingwer Marinade
Bulgur Salat mit Mangold
Paprika und Schafskase

Gemischte Baguette Stangen
mit Krduterquark Dip und Butter

Gegarte Kalbsnuss mit Apfel Zwiebel Sof3e
dazu SpitzkohlgemUse und KartoffelwUrfel in
Olivendl gebraten

Geschnetzeltes vom Wiesenhdahnchen
mit frischen Gemusestreifen in Pesto
Rahm dazu Minipasta

Limonen Joghurt Mousse
mit FruchtpUree

Creme Caramel
mit Orange
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Gebratener frischer Spargel - saisonabhangig
mit Basilikum und Kurkuma Hahnchen

Gemischte Fischfilets und Garnelen
an Baby Leaf Salat mit Honig Senf Topping

Feldsalat
mit Kartoffel Pastinaken Dip und gebratenem Speck

Tafelspitzrolichen
mit Apfel Kren FUllung und Rote Beete Streifen

Tomaten Pilz Salat
mit gerdsteten Ciabatta Wirfeln

Gemischte Baguette Stangen
mit Kr&uterquark Dip und Butter

Rosa gebratenes Roastbeef
mit Portwein Pilzen, Parmesankartoffeln
und Butter Mohrchen

Kabeljaufilet auf Spinat
mit Limettenschaum und Kurkumareis

Schokoladen Triffle Schwarzwalder Art

Tiramisu
mit eingelegten Kirschen
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Weideschaflachs
an Rapunzel Salat mit Nussdressing

Lachswurfel und Hummerkrabben
mit Zitronen Pfeffer Dressing

Gebackener Spitzpaprika
mit einer feinen Mousse aus Ziegenkdse

Asia Ceasar Salad
mit Sesam, Chili und Parmesanflocken

Streifen von der Hahnchenbrust
auf Rauke mit Oliven Aprikosen Dressing

Gemischte Baguette Stangen
mit Krduterquark Dip und Butter

Roastbeef am Stuck gebraten
mit Bohnenbundchen im Speckmantel und Schalotften
Rotwein Jus dazu Kartoffelgratin
Schweinefiletgeschnetzeltes
in leichter PfefferrahmsoBe dazu Schupfnudeln
und frisches MarktgemuUse

Panna Cotta
mit gemischten Waldbeeren

Latte Macchiatto Mousse
mit Amarettini
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Gebratene Putenbruststreifen
an suB saurem Rettich GemuUse

Scheiben vom Kalbsricken
mit glasierten Schalotten und Zuckerschoten

Pastinaken Kartoffel Kichlein
mit Scheiben vom Rauchlachs und Dill Schmand

Ofengemuse Salat
mit Minze Joghurt und Garnelen

Strauchtomaten
mit getopptem BuUffelmozzarella

Gemischte Baguette Stangen
mit Kr@uterquark Dip und Butter

Bio Lachsforelle an Curry Orangen Reduktion
mit Romanescordéschen dazu Korianderreis

Rosa gebratene Entenbrust
mit Brombeer Ingwer SoBe und frischem Marktgemuse
dazu gebratene Schupfnudeln

Creme Brolée

mit ErdbeersoBe
Zweierlei Schokoladen Mousse
mit gemischten Waldbeeren
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“Alle angegebenen Preise gelten pro Person zzgl. MwSt.




