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Allgemeine Informationen zu unserem Programm

Unser KUchenchef produziert alle SpezialitGten ab einer Mindestanzahl von 30 Teilen je Sorte.
Unsere Vorschlége sind selbstversténdlich auf lhren Geschmack individualisierbar.

Je nach Art der Feierlichkeit empfehlen wir Innen verschiedene Stickzahlen pro Person:

Der Sektempfang
FUr einen Snack oder Sektempfang

empfehlen wir Ihnen, 4 - 6 Teile pro Person zu kalkulieren.

Kleiner Imbiss oder Snack
Bei einem leichten Imbiss oder kleinen Snack fur Kunden oder Gdste

empfehlen wir Ihnen, 8 - 10 Teile pro Person zu kalkulieren.

Das Fingerfood Buffet
FUr ein ausgedehntes Mittag- oder Abendessen, bei dem lhre Gaste

ausschlieBlich von Fingerfood gesdattigt werden sollen,

empfehlen wir lhnen, 15 Teile pro Person zu kalkulieren.
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AUSZEIT

Marokkanische Dattel im Bacon Mantel mit Weintraube
Souvlaki vom Schweinefilet am Spiel8 gebraten mit Joghurt Tandoori Marinade
Gebratene Chorizo mit Chilipilzen und frischen Krdutern
Gekréautertes Schweinefilet mit Mango Schaum und Ingwer

Gebratener Champignon mit Streifen vom Serrano Schinken
und Parmesankd&se Uberbacken

Frikadellen-SpieB mit Gewurzgurke und Senf

Mini-Quiche mit Speck und Zwiebeln

Cajun Chicken Spie8 mit spicy Paprikacoulis
Yakitori HdhnchenspieB mit Asia Dip
Gebratene HahnchenbrustwUrfel mit Chili Dip und Olive
H&hnchen Paprika Satay mit Erdnuss SoBe
Mini H&hnchen Schnitzel mit Curry Dip

H&hnchenspieB mit mediterranen Krdutern

Frischlachsspie mit Garnele und Honig Senf Topping
Blatterteighdppchen mit Lachsmousse und Dill
Saté von der Joghurt Tandoori Garnele mit Chili und Ananas
Lachs Crépinette mit Frischkdse

Garnelenspiel mit Limetten Mango Reduktion



Mini Lauch-Quiche

Mini-Quiche mit Spinat und Schafskdse

Rosmarin Tartelette mit Frischk&se und getrockneter Tomate
Mozzarellakirschen und Datteltfomate mariniert mit Basilikum Pesto
Ziegenkdsetortchen pikant abgeschmeckt mit geschmolzenen Weinfrauben

KasewUrfel-SpieB mit Trauben

Samosas GemuUse-Teigtasche

Mediterraner GemuUsespielB mit Pesto Rosso
Tofu im Auberginen Mantel mit Sesam und Soja SoB3e
Zucchiniecken in Olivendl gebraten mit Olive und Balsamico Reduktion
Riesenchampignon gefullt mit Couscous

Falafel-Spiel

Die Mindestabnahmemenge aller Fingerfood Speisen betragt 30 StUck pro Sorte.

Giofto Mousse mit HimbeersoBe
Tiramisu mit eingelegten Kirschen
Amaretto Creme mit Kirschen
Creme Br0lée mit ErdbeersoBe
Latte Macchiato Mousse mit Amarettini
Duo von heller und dunkler Mousse mit ErdbeersoBe
Schokoladen Triffle Schwarzwdalder Art
Zitronen Joghurt Mousse mit GranatapfelsoBe

Mango Joghurt Mousse mit Frucht Puree

AUSZEIT



Panna Cotta mit gemischten Waldbeeren
Karamell Panna Cotta mit Orange
Beerenkompott mit Marsala und suBer Gremolata
Frische exotische Frichte mit Minze Pesto

Melonen Salat mit Weintrauben und Grappa Reduktion

Die Mindestabnahmemenge aller Fingerfood Speisen betrégt 30 StUck pro Sorte.




