WINTERLICHE SPEISEN KREATIONEN




AUSZEIT

Winterliche Fingerfood Kreationen

Herzhaft

Matjes-Apfel Tartar auf Pumpernickel

Hahnchenbrust- und Birnenwiirfel im Mini-Tartelette gratiniert mit Roquefort
Zimt-Hahnchenspiel

Feigen-Ziegenkdse Wrap Rollchen am SpieB

Mini-Tartelette geflllt mit Birnenspalten gratiniert mit Blauschimmelkase
Kirbis-Mousse im Mini-Tartelette

Gewdlrfelte Entenbrust mit Preiselbeer-Chutney im Tartelette
Entenbrust-Réllchen geflillt mit Gemisejulienne und Preiselbeer-Mayonnaise
Heringssalat mit Apfel und Roter Beete

Vitello-Tonnato-Réllchen - Kalbfleisch mit Thunfischcreme und Kapern
Raucherlachs und Creme fraiche auf StiBkartoffelrdsti

SiiBes im Gldschen

Glihweincreme

Bratapfel-Tiramisu
Spekulatiusmousse mit Fruchtcoulis
Griesflammerie mit Gewlirzorangen
Zimt Panna Cotta

Lebkuchenmousse mit Glihweinbirnen

Die Mindestbestellmenge flir unser Fingerfood betragt 20 Teile pro Sorte.
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Alle genannten Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen MWST von 19 %.

Auszeit Catering GmbH | Europaplatz 2 | 40474 Diisseldorf

Tel 0211 4540875 | Fax 0211 4540876 |www.auszeitcatering.de | info@auszeitcatering.de
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AUSZEIT

Winter Buffet ,,Rustikal™

Vorspeisen
Roter Heringssalat

Tranchen vom gerdaucherten Kasslerbraten
mit hausgemachter Remoulade

Klassischer Waldorfsalat
Feiner Feldsalat mit Walnissen und Kirbisdressing

Auswahl von verschiedenen Brotsorten
dazu gesalzene Butter und Ganseschmalz

X %k X
Hauptspeisen

Putenstreifen mit Apfelspalten in Calvadosrahm
dazu Schupfnudeln

Rahmwirsing-Kartoffel-Auflauf
X %k X
Nachspeisen prdsentiert in Glaschen
Spekulatiusmousse mit Fruchtcoulis

Glihweincreme

Preis pro Person 22,50 €

Die Preise gelten fir Gruppen ab 20 Personen.
Flr Gruppen von 15-19 Personen wird ein Aufschlag von 20 % auf den Preis pro Person berechnet.

Alle genannten Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen MWST von 19 %.

Auszeit Catering GmbH | Europaplatz 2 | 40474 Diisseldorf
Tel 0211 4540875 | Fax 0211 4540876 |www.auszeitcatering.de | info@auszeitcatering.de

Stand 01-2021



AUSZEIT

Winter Buffet ,,Klassik™

Vorspeisen
Hausgebeizter Limettenlachs, dazu Honig-Senf-Dillsauce
Tafelspitz mit Gemiise-Vinaigrette

Rote-Bete-Carpaccio mit Schafskase und Walnlissen
garniert mit Rucola und Honig-Vinaigrette

Marokkanischer Cous-Cous Salat mit getrockneten Friichten

Antipasti von gegrilltem Gemuse
- Aubergine, Zucchini, Méhre und Champignon -

Auswahl von verschiedenen Brotsorten
dazu gesalzene Butter und Ganseschmalz

X %k X
Hauptspeisen

Putenbrustbraten mit Preiselbeer-Sauce
dazu Bohnen im Speckmantel und Rosmarin-Kartoffeln

Wildragout mit Waldpilzen dazu Serviettenknédel
X %k Xk
Nachspeisen prasentiert in Glaschen
Zimt Panna Cotta

Griesflammerie mit Gewlirzorangen

Preis pro Person 28,50 €

Die Preise gelten flir Gruppen ab 20 Personen.
Flr Gruppen von 15-19 Personen wird ein Aufschlag von 20 % auf den Preis pro Person berechnet.

Alle genannten Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen MWST von 19 %.

Auszeit Catering GmbH | Europaplatz 2 | 40474 Diisseldorf
Tel 0211 4540875 | Fax 0211 4540876 |www.auszeitcatering.de | info@auszeitcatering.de

Stand 01-2021



AUSZEIT

Winter Buffet ,,DeLuxe"

Vorspeisen

Crevetten Cocktail mit Mandarinen
und Chicoree Chiffonade

Geraucherte Putenbrust
an Orangen-Lauch-Salat

Tranchen von der Entenbrust
mit Cumberlandsauce

Winterliche Blattsalate mit Ziegenkdsemedaillons,
Granatapfelkernen in weiBem Balsamico-Dressing

Auswahl von verschiedenen Brotsorten
dazu gesalzene Butter und Ganseschmalz

X %k X
Hauptspeisen

Hirsch-Rollbraten in Rahmsauce
mit Apfel-Rotkohl und kleinen Kartoffelkl6Ben

Pochierte Wild-Lachsfilets auf Fenchelgemise
mit Kartoffel-Selleriepliree

Klrbis-Kartoffelgratin
mit Rosinen und Sauce Bechamel

X X X
Nachspeisen prdsentiert in Glaschen
Bratapfel-Tiramisu

Lebkuchenmousse mit Glihweinbirnen

Preis pro Person 36,50 €

Die Preise gelten flir Gruppen ab 20 Personen.
Flr Gruppen von 15-19 Personen wird ein Aufschlag von 20 % auf den Preis pro Person berechnet.

Alle genannten Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen MWST von 19 %.

Auszeit Catering GmbH | Europaplatz 2 | 40474 Diisseldorf
Tel 0211 4540875 | Fax 0211 4540876 |www.auszeitcatering.de | info@auszeitcatering.de
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AUSZEIT

Winter Buffet ,,Die weihnachtliche Feier"
ab 50 Personen

Vorspeisen

Party-Mettwirstchen frisch aus dem Rauch mit Senf
Herzhafte Hacksteaks mit Sauergemiise und einem pikanten Salsa-Dip
Zarte Putenschnitzel mit Thousand-Island-Dip und BBQ-Sauce
Blatterteigtasche ,Italia® mit Tomaten und mediterranen Krautern
Knusprige Blatterteigtaschen mit pikanter Hackfleischfillung
Mini-Wraps gefillt mit Salat, Putenbruststreifen und texanischem Dip
Texas-Wrap mit Pulled Pork, BBQ-Sauce, roten Zwiebeln, Mais, Paprika und Salat
Geflllte Eier mit Senfcreme
Gemischter Blattsalat mit Tomaten, Gurken und Frihlingszwiebeln mit Dressing nach Wahl
Winterlicher Rotkohlsalat mit fruchtigen Apfelstlicken
Nudelsalat mit Cocktailtomaten, Erbsen und Schinkenstreifen

Pellkartoffelsalat mit Ei und Gurke

Zusatzlich reichen wir Brétchenkonfekt, Baguette,
Ciabatta mit Butter und einer Oliven-Basilikum-Creme

Hauptspeisen

Westfdlischer Grinkohl durcheinander
mit Kasseler, Mettwurst und Kartoffeln

Currywursttopf mit hausgemachter Sauce

Kesselgulasch, pikant geschmortes Rindfleisch
mit Paprikastreifen und Champignons

Heimische Salzkartoffeln nach Hausfrauenart

Grande Rigatoni Pasta
mit einer leichten Tomaten-Mozzarella-Sauce

Preis pro Person 19,50 €

Die Zusammenstellung dieses Buffets ist nicht veranderbar.

Alle genannten Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen MWST von 19 %.

Auszeit Catering GmbH | Europaplatz 2 | 40474 Diisseldorf
Tel 0211 4540875 | Fax 0211 4540876 |www.auszeitcatering.de | info@auszeitcatering.de

Stand 01-2021



AUSZEIT

Winter Buffet ,,Besinnliche Zeit"
ab 70 Personen

Vorspeisen
Gebratene Entenbrust auf Wildkrautersalat mit Hibiscus-Balsamico-Glace

Kasseler Carpaccio mit leichter Himbeervinaigrette
Mini-Wraps geflillt mit Salat, Putenbruststreifen und texanischem Dip
Melonenschiffchen mit Lachsschinken
Pikanter Blatterteigstrudel mit Spitzkohl-Pilz-Flllung
Party-Mettwirstchen frisch aus dem Rauch mit Senf
Vegetarische Antipasti, in Krauterdl und Knoblauch eingelegte Gemlisevariationen
Mini-Mozzarella-Béallchen mit eingelegten halbgetrockneten Cocktailtomaten und Krauter-Pesto
Caesar Salad mit Parmesanspanen, Raucherspeck und Caesar-Dressing
SiiBkartoffelsalat mit Essig-Ol und erlesenen Krdutern verfeinert
Kdsesalat mit delikatem Feigen-Senf-Dressing

Herzhafter WeiBkrautsalat mit griinen Paprikastreifen

Zu den Speisen reichen wir Ihnen einen gemischten
Brot- und Broétchenkorb mit Butter und Krauterbutter

Hauptspeisen
Filet vom Schwein, gebraten in einer Pinot-Grigio-Rahmsauce
Feine Streifen von der Putenbrust in einer Sauce aus

frischen Champignons, gehackten Zwiebeln und Sahne

Buntbarsch mit einer Mango-Chili-Marinade gediinstet,

auf buntem Gemiuisebouquet dazu Brunnenkresse-Sauce

Kartoffelgratin, cremiges Gratin mit Sahne und herzhaftem Kase Gberbacken
Feine Tagliatelle in Butter geschwenkt
Mediterrane Drillinge gebraten mit Paprikastreifen, Tomatenwdtirfeln und frischen Zwiebeln
Traditionelle Gemiseplatte mit Erbsen, M6hren, Blumenkohl und Broccoli, dazu Sauce Hollandaise

In Olivendl gedinstetes Zucchinigemuise mit feinen Schalotten

Desserts
Créme Brilée von der Tonkabohne

Panna cotta mit einem fruchtigen Orangenspiegel

Haselnusscreme aus Levantiner Haselnlssen

Preis pro Person 27,50 €

Die Zusammenstellung dieses Buffets ist nicht veranderbar.

Alle genannten Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen MWST von 19 %.
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AUSZEIT

Winter Buffet ,,Traditionelle Weihnachtsfeier"
ab 100 Personen

Vorspeisen
Scheiben vom milden Raucherlachs mit einer Honig-Dill-Senfsauce

Kasseler Carpaccio mit leichter Himbeervinaigrette

Delikatess-Gefliigelarrangement mit Flugentenbrust, Hahnchenbrustfilets mit Broccoli gefiillt,
zarter Putenbrust an Cumberlandsauce und fruchtiger Putenbrust ,Hawaii"

Kochschinkenréllchen gefiillt mit Spargel und Krauterremoulade
Rickenschnitzel mit Zitronenspalten, BBQ-Sauce und einem Schalotten-Dip
Herzhafte Hacksteaks mit Sauergemise und einem pikanten Salsa-Dip
Party-Mettwirstchen frisch aus dem Rauch mit Senf
Geflllte Eier mit Senfcreme
Blatterteigtaschen mit blanchiertem Blattspinat und Kase gefillt
Pellkartoffelsalat mit Ei und Gurke
Herzhafter WeiBkrautsalat mit griinen Paprikastreifen
Fitnessvariationen, Auswahl von frischen Salaten und knackigem Gemiuise mit erlesenen Dressings
Broccolisalat mit fruchtigen Apfelwirfeln, saftigem Schinken, Mais und Paprika

Zusatzlich reichen wir Ihnen einen frischen Brotkorb
mit Partybrétchen, Baguette und Ciabatta mit Butter, Krauterbutter

Hauptspeisen
Ganzer Konigsputer vor Ort tranchiert mit fruchtiger Johannisbeere-Sauce

Kross gebratener Weihnachtsschinken mit Bratensauce
Sahnegeschnetzeltes vom Schwein mit frischen Champignons
Leckerer Griinkohl mit ganzer Mettwurst
Kartoffelgratin, Salzkartoffeln nach Hausfrauenart, Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
Traditionelle Gemiseplatte mit Erbsen, Mohren, Blumenkohl und Broccoli, dazu Sauce Hollandaise
Feine griine Bohnchen sanft geschwenkt mit herzhaften Speckwirfelchen, Schlesisches Sauerkraut

Kartoffelgulasch mit Paprikaschoten und Strauchtomaten (vegan)

Desserts
Minsterlander Herrencreme mit Schokoraspeln und Rum verfeinert

Haselnusscreme aus Levantiner Nlssen
Rote Gritze mit Bourbon-Vanillesauce

Kasesticks mit verschiedenen Obstvariationen

Preis pro Person 31,50 €

Die Zusammenstellung dieses Buffets ist nicht veranderbar.

Alle genannten Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen MWST von 19 %.
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