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Full Service für Sie und Ihre Gäste
Speisen und Getränke liefern wir Ihnen bis an Ihren Messestand.
Wenn Sie es wünschen, liefern wir auch Gläser, Geschirr, Besteck und  
Servietten gleich mit. Bei Bedarf unterstützen wir Sie auch gerne mit  
unserem kompetenten Servicepersonal.
Wir beraten Sie gern. 

•  Unsere Servicenummer für alle Ihre Standcateringfragen: 0211 - 4540875

•  Bitte spätestens 14 Werktage vor Veranstaltungsbeginn buchen

•  Bestellseiten und Bestellformular (Seite 29) ausfüllen

•  Bestellung an 0211 - 4540876 faxen 

•  Sie erhalten umgehend eine Bestätigung von uns

Sie planen eine Pressekonferenz, Standparty oder brauchen Unterstützung bei 
der Organisation eines Standcaterings mit kompletter Ausstattung? Sehr gerne 
stehen wir Ihnen beratend zur Seite und erstellen ein auf Ihre Bedürfnisse  
zugeschnittenes Individualangebot.

Angebot gültig ausschließlich in der Messe Düsseldorf oder nach Vereinbarung.
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Belegte Backwaren  servierfertig in unserer Deliverie Box | Mindestabnahme 12 Stück, mind. 3 Sorten à 4 Stück 

Laugenstange oder Croissant    je 3,60 €                             Anzahl

Brie und Walnüsse    

Putenbrust und Mango  

Schnittkäse und Tomaten  

Serranoschinken und Melone  

Räucherlachs und Kräutercreme   

Focaccia; italienisches Fladenbrot je 2,95 €

Grillpaprika mit Fetakäse  

Salami und Parmesanhobel  

Tomaten, Büffelmozzarella, Basilikumpesto  

Bresaola; italienischer Rinderschinken mit getrockneten Tomaten 

Räucherlachs mit Honigsenfsauce  

Thunfischsalat mit Ei und Tomaten   

Wrap; gefüllte Weizentortilla je 2,40 €                             Anzahl

Thunfischsalat, Frischkäse, Paprikawürfel  

Chili Hähnchenstreifen, Sprossen  

Mozzarella, Tomaten, Pesto  

Grill-Gemüse mit Sour Cream  

Bagel zur Wahl  Sesam oder Natur je 3,50 €

Graved Lachs, rote Zwiebeln, Honigsenfsauce Sesam o  Natur o  

Räucherpute, Apfelselleriesalat Sesam o  Natur o  

Hähnchenbrust, Bacon, Tomaten und Ei Sesam o  Natur o  

Tandoori Hähnchenstreifen und Sprossen Sesam o  Natur o  

Frischkäse, Kräutersalat, getrocknete Tomaten Sesam o  Natur o   

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   
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Belegte Backwaren  servierfertig in unserer Deliverie Box | Mindestabnahme 15 Stück und 5 Stück pro Sorte

Triple Sandwich  2 Ecken je 2,80 €                               Anzahl

Räucherpute und Honigsenfsauce  

Teriyaki Hähnchen, rote Zwiebeln  

Saftschinken, Zwiebeln, Cornichons und Sauce Tatar 

Französischer Brie   

Holländischer Gouda  

Thunfischsalat, Mais, Kräuter    

Tramezzino; alpenländische Sandwichrolle    je 2,90 €                 Anzahl

Tomaten, Büffelmozzarella, Pesto  

Shrimpscocktail mit Mangowürfeln  

Italienischer Landschinken, Paprikacreme  

Baby Leaf Spinat und Pilze  

Tomaten, Frischkäse und Olivencreme  

Hähnchenbrust und Apfelselleriesalat  

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   
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Belegte Backwaren  servierfertig in unserer Deliverie Box | Mindestabnahme 15 Stück und 5 Stück pro Sorte 

Deli Brötchen;  Mehrkornbrötchen gut belegt         je 2,40 € Anzahl

Saftschinken roh   

Saftschinken gekocht  

Holländischer Gouda 

Emmentaler  

Französischer Brie 

Italienische Salami  

Spanische Chorizo 

Bresaola; italienischer Rinderschinken 

Putenbrust  

Zwiebelmett  

Räucherlachs und Dillcreme 

Classic Brötchen;  ½ Brötchen gut aufgelegt         je  1,80 € Anzahl

Saftschinken roh 

Saftschinken gekocht 

Holländischer Gouda  

Französischer Brie  

Italienische Salami   

Spanische Chorizo  

Putenbrust   

Frischwurst   

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   

 Düsseldorf  |  Standcatering  |  Ausgabe Q409  |  Top Qualität für Sie und Ihre Gäste  |
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Snacks

Knabbereien  Mindestabnahme per Kilo    Anzahl

Wasabi Nüsse                                               per 500 g  9,90 € 

Edel Nussmischung                                    per 500 g  9,90 €  

Studentenfutter                                          per 500 g  7,50 € 

Twix                                  per 24 Stück im Karton á 24,50 €  

Mars                                  per 24 Stück im Karton á 24,50 €  

Bounty                             per 24 Stück im Karton á 24,50 €  

Haribo                          alle Sorten in der 200 g Tüte 1,60 €   

Portionsgläser  Mindestabnahme 12 Stück pro Sorte        

Oliven, grün und schwarz  je 1,90 € 

Fetakäsewürfel mit Oliven und Kräutern  je 1,90 € 

Mediterrane Röstgemüse mariniert  je 1,90 €  

Verzehrfertig für Ihre Kunden. Ein individuelles Label ist möglich.  

Früchte Anzahl

Fingerfruits, 
fertig angerichtet und garniert,                per 500 g  8,90 € 

Obstbrochette, diverse Fruchtspieße 
aus jahreszeitlichem Obst   je 1,60 €  

Obstkorb, eine fruchtige Angelegenheit      per Kg 8,30 € 

Obstkorb de Luxe                                            per Kg13,30 € 

Obstsalat frisch zubereitet mit Rohrzucker, 
250 g im Dombecher  je 3,50 € 

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   

 Düsseldorf  |  Standcatering  |  Ausgabe Q409  |  Top Qualität für Sie und Ihre Gäste  |
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Backwaren, Kuchen und Cookies

Backwaren  Mindestabnahme 12 Stück pro Sorte   Anzahl

Butter-Croissant  je 1,80 € 

Schoko-Croissant je 1,90 € 

Laugenstange je 1,50 € 

Laugenbrezel je 1,50 € 

Gebäck  Mindestabnahme 12 Stück pro Sorte        

Buttercookies je 1,60 € 

Schokocookies je 1,80 € 

Teegebäck gemischt                                          1 kg 16,00 €  

Kuchen     Anzahl

Blechkuchen   je 1,80 € 

Schokonapfkuchen  je 2,20 € 

Käsekuchen  je 2,20 € 

Mini Sweets  nur im Mix erhältlich        

Mini- Plunder, Apfel, Aprikose, Vanille,  12 Stück  16,80 € 

Muffins Schoko und Zitrone,                   12 Stück  16,80 € 

Vinnoiserie; Croissant, Schoko, 
Schnecke, Twister,                                       12 Stück  16,80 € 

Coffee Cakes; Nougat-Schoko, 
Rotfrucht-Creme, Apfel-Karamel,           12 Stück  16,80 € 

Mini Windbeutel gefüllt mit Sahne        20 Stück 10,80 € 

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   
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Sushi  Preisübersicht

Beispiel – 8 Stunden Kochkurs für Laufpublikum  

Unterhaltsamer Sushi Crash Kurs im 30 min. Takt, 

für ca. 6 - 8 Teilnehmer                                           pro Stunde 250,00 €  

Komplettpaket (8 Stunden)                     2000,00 € 

Beispiel – 100 Personen Hauptmahlzeit  

12 Sushi je Gast, Live zubereitet:

1 Sushi-Menü pro Gast (je 4 Nigiri, 8 Maki) 100 x 13,00 €: 1300,00 € 

3 Beilagen (Wasabi, Ingwer, Sojasauce)

und Asiatisches Einweggeschirr                         100 x  0,70 €: 70,00 € 

3 Sushikoch Stunden

inkl. Auf- Abbau des Arbeitsplatzes                   5 x 60,00 €: 300,00 € 

Beispiel – 10 Sushi Lunchbox mit individuellem Label  

Eine Sushi-Lunchbox, gemischte Sorten 

(á10 Sushi inkl. Beilagen), für 100 Personen: 

                                                                             100 x 15,00 €: 1.500,00 €  

Beispiel – Sushi Catering, gemischte Sorten 

Sushi-Catering (1000 Sushi inkl. Beilagen)                                                                              

                                                                             1000 x 1,40 €: 1.400,00 € 

Sushi-Catering (200 Sushi inkl. Beilagen)                                                                              

                                                                                   200 x 1,60 €: 320,00 € 

Eine weitere Anzahl von Sushispezialitäten können wir bei Bedarf anbieten.

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   
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Finger Food Variationen
Snack Box   Eine Auswahl von Sandwich, Snacks & Co. | servierfertig in unserer Deliverie Box

Luxury Selection: Anzahl
Canapés und Fingerfood-Spieße 
mit erlesenen Zutaten Inhalt 40 Stk.  69,00 € 

Deli Selection:
Bagel, Wrapröllchen und Tramezzino Inhalt 12 Stk.  42,00 € 

Best of Mini Selection:
Tramezzino, Focaccia, Wrap, 
Mini Brötchen, Mini Sweets Inhalt 28 Stk.  56,00 € 

Mini Selection:
Mini Snacks und Mini Sweets  Inhalt 30 Stk.  51,00 € 

Posh Selection:
Delibrötchen und Triple Sandwichecken Inhalt 14 Stk.  32,00 € 

Sweet Selection:
Mini Plunder und Mini Muffins, Fruchtspieße Inhalt 24 Stk.  45,00 € 

Fingerfoodpackages und Snacks liefern  

wir Ihnen in unseren praktischen

Deliverie Boxen,  

mit Tablett, servierfertig!

Das garantiert Ihnen einen  

hygienischen Transport und eine  

anspruchsvolle Präsentation der Speisen,

ohne zusätzliche Kosten für Sie. 

Außer unserer Standard Deliverie Box,  

halten wir noch einige andere  

Designs für Ihre Veranstaltung bereit.

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   
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Finger Food Variationen
Fingerfoodpackages   In der Deliverie Box, einfach auspacken und servieren | Pro Package 48 Teile

Alpen Package: Anzahl
Mini Laugengebäck mit Räucherlachs und Kräutercreme
Mini Laugengebäck mit Putenbrust und Mango 
Tramezzino: kleine Sandwichröllchen mit Rucolafrischkäse
Tiroler Spießchen mit Schinkenspeck  
und Bergkäse pro Package 96,00 €  

Asia Package:
Maki Rolls mit Gurke und Crabmeat, dazu Wasabi, Ingwer und Soja
Chili Chicken Erdnuss Röllchen
Gläschen mit Asia-Nudelsalat, Sesam, Gemüse, Sprossen
Spießchen von der Limettengarnele    pro Package 107,00€  

Italian Package:
Antipastispießchen Verdura; gegrilltes und eingelegtes Gemüse 
Basilikumtartelette mit Tomaten und Mozzarella
Spießchen vom Prosciutto Crudo und Cantaloupe Melone
Ciabattabrötchen mit Edelsalami pro Package 67,00 €  

French Package: Anzahl
Quichetartelette mit Speck und Zwiebeln
Spießchen von der Barberie Entenbrust mit Pflaumen
Tartelette mit Lauch und Apfel
Canapé mit Brie de Meaux und Trauben pro Package 69,00 €  

Deli Package:
Zweierlei Bagelecken mit Graved Lachs und Tandoori Chicken
Canapé mit Bresaola und frischer Feige
Weizentortilla Wrap mit mediterranem Grillgemüse
Dreierlei pikante Muffins    pro Package 86,00 €  

Tapas Package:
Tapasspießchen mit Serrano und Manchego
Mini Croissant mit spanischer Chorizo 
Kartoffeltortilla mit Kirschtomaten
Röstbrot mit Boquerones,  
Paprika, Olivencreme pro Package 73,00 €  

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   
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Finger Food Variationen

Kalt (Mindestabnahme: 3 Sorten à 20 Stück, 2,20 € pro Stück): Anzahl

Vegie
Antipastispieß mit mariniertem Gemüse 

Auberginenröllchen, gefüllt mit Rucola und Frischkäse 

Gorgonzola Mousse mit grünem Pfeffer serviert auf Pumpernickel   

Pilze gespießt mit Prociutto 

Zucchiniröllchen mit Schafskäsefüllung 

Manchegokäse gespießt mit Serranoschinken 

Fleisch
Parmaschinken gespießt mit Cantalupmelone  

Crespelle mit Serranoschinken und Paprikafrischkäse 

Bresaola mit Borettanezwiebeln und Salbei 

Hähnchenroulade mit Tomaten und Olivenmus 

Terijaki-Hähnchenfiletspieß  

Entenfilet auf gegrilltem Polentawürfel                  

 Anzahl

Fisch
Lachs-Spargelsalat im Mürbeteigtartelett 

Gespießter Black Tiger Shrimp & Mango 

Garnelensatay auf Zitronengras 

Tomaten-Crespelle mit Rauchforelle & Rucola Pesto 

Koriandershrimp im Schiffchen mit Daikonkresse 

Honigpolenta mit Lachs 

Boquerones auf Tortillatartelett 

Thunfisch mit Avocadocreme 

Passendes Fingerfoodgeschirr finden Sie in unserem Equipmentangebot.              

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   
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Finger Food Variationen

Warm (Mindestabnahme: 3 Sorten à 12 Stück, 2,60 € pro Stück):          Anzahl

Vegie
Gemüsetempura und Wasabi 

Blattspinat-Ricotta Quiche 

Pecorino-Broccoli Quiche    

Spinat Parmesan Taler 

Aubergineröllchen mit Mozzarella 

Zucchini Sesampuffer 

 

 

Passendes Fingerfoodgeschirr finden Sie in unserem Equipmentangebot.              

 Anzahl

Fleisch
Satespießchen vom Hühnchen  

Schweinefilet Paprikaspießchen 

Lammhackbällchen mit Oliven und frischen Kräutern 

Putenbrustmedaillon im Kürbiskernmantel 

Hähnchenfilet auf Zitronengras  

Zwiebel-Speckkuchen    

Hackfleischbällchen in Sherry                   

Fisch
Gespießte Black Tiger Shrimps mit Paprika  

Sardinenfilets in Backteig 

Lachs-Lauch Päckchen mit Ingwer 

Seeteufelmedaillon mit Prosciutto und Salbei 

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   

 Düsseldorf  |  Standcatering  |  Ausgabe Q409  |  Top Qualität für Sie und Ihre Gäste  |
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Finger Food Variationen  Gläschen Box | 35 Mini Gläschen rund oder eckig, servierfertig angerichtet

Herzhaft Anzahl

Tafelspitz-Cocktail mit Meerrettich und Brunnenkresse  

Rote Bete-Cocktail mit Matjes 

Thai-Curry-Cocktail mit Mango und Hähnchen 

Pasta Venezia Salat mit grünen Spargelspitzen 

Gespießte Garnele in Paprikadip  

Spaghettisalat mit Pinienkernen und Gemüsestreifen     

Asiatischer Glasnudelsalat                    

Hähnchenspieß mit Avocadocreme  

Rucolasalat mit Parmesanraspel & gebratener Gamba, Balsamico 

Gebratenes Schweinemedaillon auf Mango-Dip 

Brokkolisalat mit Pinienvinaigrette 

Krabbencocktail mit Mango 

Kräuterlammfleisch mit Olivenpesto 

Pro Glas 2,90 €, bei Abnahme von 35 Stück in der Gläschen Box

Süß Anzahl

Orangenmousse mit Pistazienschrot  

Chili-Mousse-au-Chocolat mit Mango 

Bananenmousse mit Röstnussgrieß 

Pfirsich-Grießflammerie 

Mango-Panna-Cotta   

Salat von der frischen Ananas mit Amazonas-Pfeffer     

Beeren-Orangen-Salat                   

Suchen Sie sich aus den  
folgenden Sorten  
Ihre Favoriten aus, 
die Mindestabnahme  
pro Sorte ist 12 Stück. 
Bitte beachten Sie, dass  
eine Box immer  
35 Gläschen beinhaltet.

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   

 Düsseldorf  |  Standcatering  |  Ausgabe Q409  |  Top Qualität für Sie und Ihre Gäste  |
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Standparty Packages

Monte Vettore  

Mariniertes Schmorgemüse und Oliven in Kräutermarinade 

Spaghettinisalat mit Safran und Pinienkernen  

Gebratene Waldpilze in Parmesan und Kräutern gewendet  

Kräuterhackbällchen mit Knoblauch, Kräutern der Provence 

Auswahl italienischer Käse und Salami  

Tomaten-Mozzarella-Sticks und Basilikum  

Pollo Thonato  

Gorgonzola-Quiche mit Trauben 

Scampi mit Basilikum und Knoblauch  

Luftgetrocknete Spezialitäten aus Parma mit Cavaillon Melone  

Pochierte Lachswürfel mit Blutorange und Fenchel  

Auswahl von Ciabatta, Landbutter 

Getränkeauswahl  

5 Liter Füchschen Alt vom Fass

2 Flaschen Weißwein 0,75 l

2 Flaschen Rotwein 0,75 l

2 Flaschen Fürst von Metternich Riesling Sekt 0,75 l

5 Flaschen Mineralwasser prickeld 0,75 l

1Flaschen Orangensaft 1,0 l

1 Flaschen Apfelsaft 1,0 l

575,00 € Pauschalpreis für 20 Personen

Buchbar für 20/40/60 Personen

Bitte ankreuzen:             20 Personen               40 Personen                 60 Personen  

Geschirr, Besteck, Gläser, Servietten und Servicematerial sind im Preis enthalten.

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   
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Suppen und Eintöpfe
Auszeit Suppen Service  Heiß in der Siegelschale, mit Suppentopf, Suppenkelle und Brotkorb | Abnahme per 5 Liter pro Sorte

Kategorie I per Liter 8,50 €                                                                                       Liter
Tomatensuppe al Pesto        

Rheinische Linsensuppe mit Einlage 

Kartoffelsuppe mit Speck   

Rheinische Gemüsesuppe mit Zartweizen  

Karotten-Ingwersuppe mit Shrimps (1) od. Röstchampignons (2) |

Ribollita:  italienische Minestrone mit Bohnen, Fenchel, 
Zuccini und schwarzem Pfeffer   

Kategorie II per Liter 9,10 €

Käselauchcremesuppe mit Hackfleisch 

Chili con Carne mit 5erlei Bohnen, Beefhack 

Malayische Kokos Laksa mit Curry und Putenstreifen  

Hühnersuppentopf mit Gemüse und Ingwer 

Möhren-Erdnuss Suppe mit Hähnchen, Reis und Koriander 

Kategorie III per Liter 9,95 €                                                                                   Liter

Marokkanische Harira mit Lamm und Kichererbsen 

Ungarische Gulaschsuppe mit Rindfleisch  

Paprika-Fischsuppe von Edelfischen, Muscheln und Garnelen 

Grünes Kräuter Gumbo; Eintopf aus grünem Gemüse 
und Hühnchenfleisch 

Wan Tan Suppe mit viel Gemüse im Soja-Koriander Sud 

Extras Anzahl

1. Bockwurst oder Mettenden  pro Stück     1,90 € 

2. Brotkorb extra mit Dip   pro Portion 2,50 € 

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   

 Düsseldorf  |  Standcatering  |  Ausgabe Q409  |  Top Qualität für Sie und Ihre Gäste  |
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Hauptgerichte
Deftige Speisen zum Gabeln  Mindestabnahme 10 Portionen je Sorte

Curry Beilage | Anzahl
wahlweise mit Cous cous (1), Basmatireis (2),  
gebratenen Nudeln (3) oder Curcuma-Kartoffeln (4)

1.  mit Kichererbsen, Shitake Pilzen, Kokosmilch, 
 roten Zwiebeln und (Vegetarisch)  6,70 €   | 

2.  mit Masala-Hähnchenfiletstreifen, 
 Gemüsejulienne, Blattspinat, Sojasauce                          8,50 €   | 

3.  mit Schweineschulter, Ingwer, Tamarinde, 
 Tomaten, Auberginen (Vindaloo Art)  8,90 €   | 

4.  „Dreierlei“ vom Rind, Hähnchen und 
 Austernpilzen-Karotte                                                     9,10 €   | 

5.  vom Lamm mit Mango und Nüssen                                 9,90 €   | 

6.  mit Garnelen, Karotten, Kaffir Lime, 
 Cashewkernen und Chili   11,80 €   | 

Gulasch oder Ragout Beilage | Anzahl
wahlweise mit Knöpfli (5), Safrankartoffeln (6),  
Kritharaki (7) oder Drillingen (8)

1.  vom Rind mit Pilzen, Thymian  12,90 €   | 

2.  mit Mini-Königsberger, Karotten, Zuckerschoten 
 und Kapernäpfel                                                    9,90 €   | 

3.  vom Putensaté, getrockneten Tomaten 
 und Ofengemüse                  9,10 €   | 

4.  vom Rotbarschfilet, Garnelen und Wurzelgemüse 14,90 €   | 

5.  mit Zucchini, Paprika, Fenchel, roten Zwiebeln 
 und Kräutern (Vegetarisch)                                                  8,00 €   | 

6.  vom Kalb mit Lauchzwiebeln, Cremechampignons 
 und getrockneten Tomaten  15,50 €   | 

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   
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Hauptgerichte
Deftige Speisen zum Gabeln  Mindestabnahme 10 Portionen je Sorte

Pasta Beilage | Anzahl
wahlweise mit Spaghetti (1), Penne (2),  
Farfalle (3) oder Tagliatelle (4)

1.  mit Pesto Rosso, Pinienkernen und Rucola 8,50 €   | 

2.  mit gebratenen Garnelen mit Bouillabaissegemüse  15,20 €   | 

3.  mit Hähnchenfiletstreifen, Garam Masala 
 und Gemüsejulienne,  8,90 €   | 

4.  mit Tomatensugo, Paprikawürfeln und Chili                  6,40 €   | 

5.  mit Gemüse-Hackfleischsauce  8,10 €   | 

6.  mit Büffelmozzarella, Kirschtomaten und Basilikum    8,40 €   | 

Aus dem Ofen  Anzahl

1.  Lamm-Kartoffel Pie mit Madras Curry und Ingwer                  10,80 €  

2.  Kartoffeltortilla mit Lauch und Chorizowurst                              7,80 €  

3.  Quiche Lorraine mit Speck und Sahne 8,50 €  

4.  Lasagne mit Lachs, Paprikasauce, Bechamel, 
 Chili und Parmesan                                                                               9,50 €  

5.  Lasagne mit und Röstzucchini, Büffelmozzarella 
 und getrockneten Tomaten (Vegetarisch)                                    9,30 €  

6.  mit Rinderhack, Kartoffeln, Auberginen, 
 Schafskäse und Pinienkernen                                                         10,60 €  

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   
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Hauptgerichte
Deftige Speisen zum Gabeln  Mindestabnahme 10 Portionen je Sorte

Aus dem Wok Beilage | Anzahl
wahlweise mit Safrannudeln (1) oder Basmatireis (2)

1.  mit Keniabohnen, Spargel, Frühlingszwiebeln 
 und Cashewkernen (Vegetarisch) 7,90 €   | 

2.  mit Terijaki-Hähnchenstreifen, Mangold, Karotten, 
 Bambussprossen und Chili 8,40 €   | 

3.  mit Szechuan-Garnelen, Frühlingslauch, 
 Mungbohnensprossen und Sambal olek    14,90 €   | 

4.  mit Flusskrebsschwänzen, feinem Gemüse 
 und Sesam 15,90 €   | 

5.  mit Rinderhüftstreifen in Honig gebraten, 
 süß-saurem Linsengemüse und Koriander  14,40 €   | 

6.  mit Schweinefilet, Zucchini, Sprossen 
 und Kokosmilch                                                                       9,40 €   | 

… weitere Hauptgerichte, auf Ihre Ansprüche zugeschnitten, stellen  
   wir Ihnen gerne zusammen.

Die Speisen werden in Siegelschalen heiß angeliefert.  
Ein Warmhaltegrät wird mitgeliefert.

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   
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Buffetbeispiele  ab 24 Personen 

Auszeitbuffet 07/01:   Personenzahl

Hähnchenroulade mit Olivenmus auf Rucola und Pecorino
Spießchen von Antipasti-Gemüse, Oliven-Schafskäse,  
Landschinken-Cantaloupmelone 
Krebsschwänze auf Strauchtomaten-Orangensalat mit Basilikum 
Meeresfrüchtesalat mit Gemüse im Gläschen 

Tomaten-Risotto mit Pinienkernen und Parmesan 
Lachs mit Kräutern und Meersalz in der Folie gegart 
Ofengemüse mit Olivenöl, Kartoffelgnocchi

Panna Cotta mit Erbeerenconfit 

Italienische Käseauswahl mit Trauben 
Ciabbattabrotkorb mit Grissini  

   pro Person 26,30 € 

Auszeitbuffet 08/01:  Personenzahl

Spaghettinisalat mit Safran und Pinienkernen 
Gebratene Waldpilze mit Parmesan und Kräutern 
Rucolasalat mit Fenchel, Weintrauben und Ziegenkäse  

Vegetarische Lasagne  
mit getrockneten Tomaten und Röstzucchini  
Involtini vom Schweinerücken mit  Paprikasauce 
Tagliatelle mit Gemüsestreifen 

Mascarponecreme mit Orangen 

Auswahl Ciabatta,  
Partybrötchen und Grissini, Landbutter 

   pro Person 23,50 € 

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   
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Buffetbeispiele  ab 24 Personen 

Auszeitbuffet 09/01:   Personenzahl
Gemüsecarpacchio von frischem Saisongemüse  
mit Rucolapesto und Pecorino 
Pollo Thonato; Pochiertes Hähnchenbrustfilet in Thunfischsauce 
Rote und gelbe Kirschtomaten mit Mozzarella, Basilikum und  
Oliven–Balsamvinaigrette 
Salat von Spaghettini mit Salami, Champignons und Zucchinistreifen 
Pochierte Lachswürfel und Shrimpscocktail mit Blutorange 

Papardelle mit Hähnchenbrustwürfeln in Buttersauce und Parmesan 
Scaloppine vom Schwein in Pfifferlingssauce 
Rosmarinkartoffeln, Ratatouillegemüse

Espressomousse mit Amarettinis 
Ricottapudding mit Beeren und Früchten 

Italienische Käseauswahl mit Butter,  
Brotkorb mit ofenfrischem Stangenbaguette    

   pro Person 31,80 € 

Auszeitbuffet 10/01:  Personenzahl

Salat von Glasnudeln mit Chili und Koriander im Gläschen 
Rohkostsalat mit Ingwer und Zitronengras im Gläschen 
Auswahl verschiedener Maki Rolls mit Sojasauce apart 

Aus Wok und Dampfkorb:
Terijaki-Hähnchenstreifen, Mangold, Karotte, Bambussprossen und Chili 
Szechuan-Garnelen, Frühlingslauch,  
Mungbohnensprossen und Sambal olek   
Gewürzter Basmatireis und gebratene Nudeln

Tropischer Früchtekorb 
Milchreis mit Kokos und Mango  

   pro Person 24,00 € 

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   

Wir bieten Ihnen weitere Fingerfood- und Buffetvorschläge passend 
für das jeweilige Event. Gerne beraten wir Sie persönlich. 
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Alkoholfreie Getränke und Cocktailservice

Cocktailservice  Anzahl

Cocktailpauschale Erstaustattung 750,00 € 
100 Cocktails frisch für Sie zubereitet
4 Cocktailsorten nach Absprache Inklusive Equipment, Barkeeper  
und Verbrauchsmateríal für einen Zeitraum von 6 Stunden.
Eine Cocktail-Bar ist nicht im Angebot enthalten.  
Ein Ausguss mit Wasseranschluss muss in der Nähe der Bar vorhanden sein.

Cocktailpauschale Erweiterung 500,00 € 
100 weitere Cocktails 

 Anzahl
24 Fl. Gerolsteiner Gourmet            0,25 l                11,80 €  
12 Fl. Gerolsteiner Naturell   1,00 l  11,20 € 
12 Fl. Gerolsteiner Medium   1,00 l  11,20 € 
  6 Fl.  Evian                                                          1,50 l                  9,70 € 
24 Fl. Orangensaft Granini  0,20 l  21,80 €  
24 Fl. Apfelsaft klar Granini                            0,20 l  17,40 €     
 6 Fl.  Orangensaft Granini                              1,00 l  13,80 €                    
 6 Fl.  Apfelsaft Granini                                     1,00 l  11,20 €  
24 Fl. Coca-Cola  0,20 l  17,20 € 
24 Fl. Coca-Cola light  0,20 l  17,20 € 
12 Fl. Coca-Cola  1,00 l PET 18,00 € 
12 Fl. Coca-Cola light  1,00 l PET  18,00 € 
12 Fl. Fanta  1,00 l PET  18,00 € 
12 Fl. Sprite  1,00 l PET  18,00 € 
12 Fl. Lift Apfelschorle  1,00 l PET  18,00 € 
24 Fl. Bionade Holunder  0,33 l                27,40 € 
24 Fl. Bionade Kräuter  0,33 l  27,40 € 

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   
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Bier 

Pils und Alt Fassbier sind auf Anfrage möglich.  
Das entsprechende Zapfequipment können wir Ihnen ebenfals anbieten.

Eine große Auswahl an Marken Spirituosen halten wir für Sie bereit.

Bitte beachten Sie, dass  Gläser und Equipment separat geordert 
werden müssen und nicht automatisch im Lieferumfang enthalten sind.

 Anzahl

 

 

Becks Pils Longneck 24 x 0,33 l      21,50 €  

Becks Pils Gold 24 x 0,33 l      21,50 € 

Becks Green Lemon 24 x 0,33 l      21,50 € 

Becks Pils Alkoholfrei 24 x 0,33 l      21,50 € 

Frankenheim Altbier                                        24 x 0,33 l 21,50 €  

Füchschen Alt     8 x 0,33 l  15,00 €     

Erdinger Weizenbier                                                   24 x 0,33 l       25,00 €

Erdinger Weizenbier Alkoholfrei                  24 x 0,33 l       25,00 €  

    

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:  
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Sekt, Champagner und Wein 

Sekt Anzahl

Fürst von Metternich Trocken 0,75 l 13,70 €  

Fürst von Metternich Rosé Trocken 0,75 l 13,70 €  

Mumm                                                                          0,75 l 11,20 €  

Kriter                                                                             0,75 l 13,20 €  

Prosecco Rivani                                            0,75 l          8,50 €  

Prosecco Scavi & Ray                                              0,75 l          9,50 €  

Champagner 

Champagne Alfred Gratin fassgelagert 0,75 l 36,90 € 

Wein weiß Anzahl

2009 Pinot Grigio Sartori de Venezie   0,75 l           8,50 €  

2009 Sauvignon Blanc – Caude Val                    0,75 l           9,50 € 

Wein rot 

2009 Merlot Sartori de Venezie               0,75 l          8,50 €  

2008 Corbello rosso IGT nero dávola                  0,75 l         9,80 € 

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   
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Heißgetränke und Zubehör* 

Filterkaffee Anzahl

Kaffeemaschine für Kaffeefertigfilter           pro Stück 30,00 €*  

Kaffeefertigfilter 60 g (ergibt ca. 1,7 l)              pro Stück 6,00 € 

inkl. Portionskaffeesahne,  

Zucker und Süßstoff

Tee 

25 Teebags , verschiedene Sorten     pro Packung 10,00 €  

inkl. Portionskaffeesahne, Zucker,  

Süßstoff und Portionszitrone

Bereitstellung Wasserkocher   pro Stück 15,00 EUR €* 

Kaffee & Espresso Anzahl

Kaffeevollautomat         Preis auf Anfrage 

jede Tasse frisch gebrüht,  

mit Milchaufschäumer   

Espresso-/Kaffeemaschine           Preis auf Anfrage  

230 V/15 A, 50/60 Hz, Tagesleistung 1000 Tassen, 

nur Festwasseranschluss, zuzüglich des technischen  

Aufwands zur Montage und Einstellen der Füllmenge  

Espressokaffee ganze Bohne                   1 kg 21,50 € 

Universal 100% Arabica  

Milch Frisch 3,5 % Fettgehalt                         1 l  1,55 € 

* Mietgebühr für eine Mieteinheit (drei Tage) – Geschirr, Besteck und Gläser sind NICHT enthalten!

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   
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Equipment 

Einweggeschirr Anzahl

Gabeln 10 Stück    1,50 € 

Messer 10 Stück    1,50 € 

Suppenlöffel 10 Stück    1,50 € 

Kaffeelöffel 10 Stück    1,50 € 

Kuchengabeln 10 Stück    1,50 € 

Kaffeebecher 50 Stück    7,50 € 

Becher, 0,2 l 100 Stück    9,80 € 

Becher, 0,3 l 70 Stück    15,00 € 

Sektkelche 10 Stück    3,50 € 

Snackschalen 10 Stück    1,50 € 

Servietten, 250 Stück    13,00 € 

Porzellangeschirr/Besteck/Gläser zur Miete* Anzahl

20 Kaffeegedecke  Paket 25,00 € 
Tasse, Untertasse, Kaffeelöffel     

20 Espressogedecke  Paket 25,00 € 
Tasse, Untertasse, Kaffeelöffel     

20 Suppengedecke  Paket 25,00 € 
Suppentasse, Untertasse, Suppenlöffel     

Thermoskanne, 1,0 l Stück  4,00 € 

Wasserkocher   Stück 15,00 € 

Sektgläser, 36-Stück-Rack   Stück 25,00 € 

Weingläser, 25-Stück-Rack   Stück 18,00 € 

Wasser-/Longdrinkgläser, 40-Stück-Rack  Stück 25,00 € 

Biertulpe, 32-Stück-Rack  Stück 22,00 € 

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   
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Equipment 

Sonstiges Anzahl

Wurstwärmer zur Miete, 220 V  Stück 49,50 € 

Chafing dish zur Miete, 220 V  Stück 49,50 € 

Farmertopf zur Miete, 220 V  Stück 49,50 € 

Crusheis, 5 l - Beutel  Stück 10,00 € 

Eiswürfel, 5 l - Beutel  Stück 10,00 € 

Porzellangeschirr/Besteck/Gläser zur Miete* Anzahl

Altbiergläser, 0,2 l, 50-Stück-Rack   Stück 36,00 € 

Kuchenteller, 20er Box  Stück 18,00 € 

Speiseteller, 25er Box  Stück 18,00 € 

Menü-Messer, 10er Pack  Pack 8,00 € 

Menü-Gabeln, 10er Pack  Pack 8,00 € 

Menü-Löffel, 10er Pack  Pack 8,00 € 

Kuchengabeln, 10er Pack  Pack 8,00 € 

Kaffee-Löffel, 10er Pack  Pack 8,00 € 

Espressolöffel, 10er Pack  Pack 8,00 € 

Fingerfood-Schälchen  Stück 0,90 € 

*Die reguläre Mietdauer beträgt 3 Tage oder ein Wochenende. Kein Problem,  

  wenn Sie das Equipment für einen längeren Zeitraum mieten möchten.  

  Für einen längeren Mietzeitraum bieten wir flexible Tarife an.

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   
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Personal 

Hostessen/Hosts 

Anzahl  

Datum (von/bis)  

Zeit (von/bis)  

Sprachen  

Besondere Anforderungen  

 Per Stunde 24,50 € zzgl. 1 Stunde Anfahrt

Servicepersonal 

Anzahl  

Datum (von/bis)  

Zeit (von/bis)  

Sprachen  

Besondere Anforderungen  

 Per Stunde 22,00 € zzgl. 1 Stunde Anfahrt

Köche, Küchenhilfen, Spülkräfte können wir Ihnen bei Bedarf ebenfalls anbieten. Mindesteinsatzdauer 1 Tag/ 8 Std. oder nach Vereinbarung.
Bitte kontaktieren Sie uns, wenn Sie  Personal für andere Einsätze und Funktionen benötigen.

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   
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Allgemeine Informationen 

Erstbestellung Getränke und Rückgabe 
Aus logistischen Gründen erfolgt die Auslieferung der Getränkeerstbestellung
einen Tag vor Messebeginn. Getränke können jederzeit telefonisch nachbestellt 
werden und werden schnellstmöglich ausgeliefert. Am Nachmittag des letzten 
Messetages erfolgt eine unaufgeforderte Retournahme des Leergutes und des 
Inventars. Eine Gutschrift des Vollgutes ist NICHT möglich! Teilen Sie uns bitte  
rechtzeitig mit, wenn Sie zum vereinbarten Termin verhindert sind, da wir sonst 
die erneute Anfahrt zusätzlich berechnen müssen. Bitte lassen Sie sich das vom 
Fahrer kontrollierte Leihequipment, bei Rückgabe quittieren. Beschädigtes oder 
fehlendes Equipment wird zum Wiederbeschaffungswert in Rechnung gestellt.

Bestellung der Speisen und Getränke 
Bitte teilen Sie uns bis spätestens 14 Werktage vor Veranstaltungsbeginn Ihre 
Getränke- und Speisewünsche mit. 
Speisenbestellung und Bestelländerungswünsche werden bis spätestens 
14.30 Uhr per Fax (+49 211) 4540876, per E-Mail info@auszeitcatering.de 
oder telefonisch (+49 211) 4540875 entgegengenommen.

Anlieferung und Transport 
Für Lieferung und/oder Abholung im Messebereich Düsseldorf,
berechnen wir 12,50 € je Fahrt.

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN 
Der Kunde bezahlt die bestellten Waren und Dienstleistungen bei Anlieferung  
in bar gegen Rechnung oder nach Vereinbarung. Der mit der Lieferung beauf-
tragte Mitarbeiter ist berechtigt und verpflichtet, gegen Aushändigung der 
Ware zu kassieren. Alle Preise verstehen sich zuzüglich der zurzeit gesetzlich 
gültigen MwSt. Bei einer teilweisen oder gesamten Auftragsstornierung 
von weniger als 5 Tagen vor Veranstaltungstermin, berechnen wir 35 % des 
Umsatzvolumens.

Geschäftsführender Gesellschafter:
Werner Dietrich
Sitz der Gesellschaft: Gerichtsstand Düsseldorf;
HRB 28479
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Bestellformular

Firma:  

Ansprechpartner:  

Straße:  

Plz/Ort:  

Telefon:  

Telefax:  

E-Mail:  

Messetelefon/Handy:  

Datum/Ort:  

Unterschrift:  

Halle:     Standnummer:    Lieferdatum/Uhrzeit:   (unterschiedliche Lieferdaten/-zeiten bitte auf der  
                         jeweiligen Bestellseite vermerken!)

Mit Ihrer Unterschrift kommt ein Vertrag zustande, dessen Grundlage die derzeit gültigen Allgemeinen Geschäftsbedingungen der Auszeit Catering GmbH sind (einzusehen unter www.auszeitcatering.de). Durch Ihre 
Unterschrift bestätigen Sie gleichzeitig, dass Sie die Allgemeinen Geschäftsbedingungen gelesen und verstanden haben und mit ihnen einverstanden sind.           

Bestellungen wurden auf folgenden Seiten eingetragen (Bitte ankreuzen):  

|  3  |  4 |  5 |  6 |  7 |  8 |  9 |  10 |  11 |  12 |  13 |  14 |  15 |  16 |17 |  18 |  19 |  20 |  21 |  22 |  23 |  24 |  25 |  26 |  27 |  
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